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RINGKASAN

Untuk menambah pendapatan pengrajin tempe maka limbah olahan tempe 

yaitu kulit ari kedele perlu dimanfaatkan sebagai pakan ternak. Limbah hasil 

pengolahan tempe terdapat senyawa bioaktif potensial dalam bentuk terikat, yaitu 

isoflavon. Dalam upaya mendapatkan senyawa isoflavon bebas, diperlukan suatu 

proses fermentasi. Umumnya, dalam proses fermentasi kacang-kacangan 

digunakan bakteri dan ragi atau jamur. Proses fermentasi dengan menggunakan 

bakteri Lactobacillus bulgaricus dan Streptococcus lactisbelum banyak 

diungkapkan. Demikian juga pemanfaatan campuran bakteri komersial, seperti 

EM4 yang umum digunakan untuk pupuk, tetapi belum diketahui kemampuannya 

untuk pakan ternak.

Tujuan penelitian ini adalah untuk mendapatkan mikroorganisme yang 

potensial dalam proses degradasi isoflavon dari senyawa glikosida pada kulit ari 

kedelai lokal, mendapatkan kombinasi suhu dan pH yang optimum dalam 

degradasi glikosida menjadi isoflavon, mendaopatkan teknik produksi pakan 

kelinci dalam bentuk tepung yang mengandung isoflavon guna peningkatan 

produktifitas kelinci, pemanfaatan kotoran kelinci untuk pupuk organic dalam 

budidaya sayuran organic. Dengan demikian dari limbah tempe dapat digunakian 

untuk peningkatan produksi daging serta peningkatan produksi sayuran sebagai 

upaya ketahanan pangan.

Hasil percobaan tahun pertama telah didapatkannya teknologi produksi 

pakan ternak kelinci yang mengandung senyawa isoflavon dengan cara fermentasi 

kulit ari kedele menggunakan mikroba kompleks EM4 konsentrasi 10%, pH 3,5 

dalam suhu 35°C, dan  pengeringan pakan dengan suhu 40°C selama 20 jam.

Kegiatan tahun ke 2 adalah pembuatan pakan berbentuk pellet, pengujian 

pakan pada produktifitas kelinci, pembuatan pupuk organic dan pengujian pupuk 

untuk budidya sayuran organic.
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